Comune di Recanati
Provincia di Macerata

Oggetto: Reg. CEE 2568/91 e Reg.CE 796/02-Circolare MI.P.A. n.5 del 18/6/99
Iscrizione Elenco Nazionale Tecnici ed Esperti Oli Vergini ed Extravergini di Oliva
Seduta Ufficiale d’ Assaggio

ATTESTATO

di prova di assaggio per I’iscrizione nell’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti
degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva.

Si attesta, a richiesta dell’interessato, che

il Signor_ VALLEST ANPALAURA ha partecipato ad una seduta di
assaggio di cui all’oggetto, secondo la metodologia dell’allegato XII del Reg. CEE n.2568/91 e
Reg. CE 796/02. La seduta di cui sopra, organizzata da questo Comune e dall’OLEA e diretta da un
Esperto Assaggiatore o Capo Panel iscritto regolarmente all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed

Esperti, si ¢ svolta il giorno domenica 12 giugno 2011 presso la sala degustazione del frantoio
Fuselli e Guzzini srl di Recanati in occasione della manifestazione “BOTTEGHE APERTE”.

Il presente attestato viene rilasciato ai fini dell’iscrizione dell’interessato nell’Elenco Nazionale
dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto con Circolare n.5
del 18 giugno 1999 del Ministero delle Politiche Agricole.

Recanati, 1i 12 giugno 2011

1l Sindaco %Zert assaggiatore oPanel
cescod:iord mo isgritto nelll e!e o
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Oggetto: Attestazione Seduta d’Assaggio Certificata - Iscrizione Elenco Nazionale Tecnici
ed Esperti Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Circolare ML.LP.A. n. 5 del 18/6/99 e
Reg..CEE 2568/91 e Reg. CE 796/02
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A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si certifica che

nsie NALLESL.  ANNALAVRA

..............................................................................
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I1 giorno Sabato 18 Giugno 2011 , ha partecipato a n. 1 ( una ) Seduta di Assaggio di cui

all’oggetto , svoltasi al Ristorante Rusticanella di Jesi ( AN ), in occasione della “ XI° Edizione

I IR L R R LR

della Antologia Enogastronomica Dei Sapori Tipici “

e ST R

La seduta , promossa e organizzata da questa Amministrazione e da O.L.E.A. ¢ stata
condotta e diretta da un Esperto associato O.L.E.A. , ( Capo Panel e/o Esperto Assaggiatore e/o

membro di Comitato Ufficiale di Assaggio ), iscritto all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti

SR T

di Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , di riconosciuta esperienza nella conoscenza delle
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caratteristiche organolettiche e dei profili sensoriali dei principali oli da olive di produzione
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regionale , nazionale ed estera , ivi comprese quelle dei pit comuni oli monovarietali e nella

RN T TR

valutazione sensoriale e qualitativa degli stessi

Quanto sopra , si attesta , ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , come disposto dalla Circolare Mi.P.A. n.5 del 18 Giugno
1999.
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Il Sindaco Il Responsabile della Seduta
Esperto Assaggiatore OLEA

..........

JESI 18 GIUGNO 2011
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Attestazione Seduta di Assaggio Certificata - Iscrizione Elenco Nazionale Tecnici ed
Esperti Olii Vergini ed Extravergini di Oliva —
Circolare MI.P.A. n. 5 del 18/6/99 ¢ Reg..CEE 2568/91 e Reg. CE 796/02

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge

Si attesta che

I1 giorno sabato 17 settembre 2011 , ha partecipato a n. 1 (una) seduta di assaggio, svoltasi a
Senigallia ( AN ), presso Palazzo del Duca in occasione della XI* edizione di “Pane Nostrum”
2011 - Festa internazionale del Pane.

La seduta, promossa e organizzata da questa Amministrazione ¢ da O.L.E.A. ¢ stata condotta e
diretta da un esperto associato O.L.E.A., (capo panel e/o esperto assaggiatore e/0 membro di
Comitato Ufficiale di Assaggio), iscritto all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti di Olii Vergini
ed Extra Vergini di Oliva, di riconosciuta esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
organolettiche e dei profili sensoriali dei principali olii da olive di produzione regionale, nazionale
ed estera, ivi comprese quelle dei pit comuni olii monovarietali e nella valutazione sensoriale e
qualitativa degli stessi.

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli olii
vergini ed extra vergini di oliva, come disposto dalla Circolare Mi.P.A. n. 5 del 18 Giugno 1999.

In fede.

I1 Responsabile della Seduta
Esperto Assaggiatore OLEA

e e ——

Senigallia (AN), 17 settembre 2011
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Oggetto: Attestazione Seduta d’ Assaggio Certificata - Iscrizione Elenco Nazionale Tecnici
ed Esperti Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Circolare ML.P.A. n. 5 del 18/6/99 e
Reg..CEE 2568/91 e Reg. CE 796/02

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si certifica che

..............................................................................

Il giorno Sabato 31 Marzo 2012 , ha partecipato an. 1 (una ) Seduta di Assaggio di cui
all’oggetto , svoltasi a Ostra (AN) .
La seduta , promossa e organizzata da questa Amministrazione e da O.L.E.A. & stata
condotta e diretta da un Esperto associato O.L.E.A. , ( Capo Panel e/o Esperto Assaggiatore e/o
membro di Comitato Ufficiale di Assaggio ) , iscritto all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti
di Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , di riconosciuta esperienza nella conoscenza delle
caratteristiche organolettiche e dei profili sensoriali dei principali oli da olive di produzione
regionale , nazionale ed estera , ivi comprese quelle dei pili comuni oli monovarietali e nella
valutazione sensoriale e qualitativa degli stessi
Quanto sopra , si attesta , ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , come disposto dalla Circolare Mi.P.A. n.5 del 18 Giugno
1999.

In fede.

11 Responsabile della Seduta
Esperto Assaggiatore OLEA

Ostra (An) 31 Marzo 2012



Comune
di Ostra

Oggetto: Attestazione Seduta d’ Assaggio Certificata - Iscrizione Elenco Nazionale Tecnici
ed Esperti Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Circolare ML.LP.A. n. 5 del 18/6/99 ¢
Reg..CEE 2568/91 e Reg. CE 796/02

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si certifica che

nsie NALLESL ANNALAORA ..

Il giorno Sabato 21 Aprile 2012 , ha partecipato a n. 1 (una ) Seduta di Assaggio di cui

all’oggetto , svoltasi a Ostra (AN ) .
La seduta , promossa e organizzata da questa Amministrazione e da O.L.E.A. & stata

condotta e diretta da un Esperto associato O.L.E.A. , ( Capo Panel /o Esperto Assaggiatore e/o
membro di Comitato Ufficiale di Assaggio ), iscritto all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti
di Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , di riconosciuta esperienza nella conoscenza delle
caratteristiche organolettiche e dei profili sensoriali dei principali oli da olive di produzione
regionale , nazionale ed estera , ivi comprese quelle dei pili comuni oli monovarietali e nella
valutazione sensoriale e qualitativa degli stessi
Quanto sopra, si attesta , ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extra Vergini di Oliva , come disposto dalla Circolare Mi.P.A. n.5 del 18 Giugno
1999.

In fede.

I1 Responsabile della Seduta
Esperto Assaggiatore OLEA

Ostra (An) 21 Aprile 2012
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Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

Il giorno 17/05/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso OLEIFICIO GUZZINI via D’Ancona Osimo (AN).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A., di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. <. campioni (3.

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per Iiscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.
In fede.
11 Responsabile della Seduta
Il Capo Panel ASSAM — Marche

Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Osimo 17 maggio 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta



LABD,
P Ay,

%
o

oRGANIZ, 24
p)
Uzqg3 O°

" 4
7
&D.cvmn‘ﬁq

Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

Il giorno 21 maggio 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi
presso Frantoio Fuselli e Guzzini snc. Via Ceccaroni, 1 Recanati (MC).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A.. ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa
Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A.. di consolidata esperienza
nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale,
nazionale ed estera. compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. /.4 .. campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per l'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.
In fede.
I1 Responsabile della Seduta
Il Capo Panel ASSAM — Marche

Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Recanati. 21 maggio 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta
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Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione
all’Elenco Nazionale dei Tecnjci ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva —
Decreto Ministero Politiche Agricole Alimentari e F orestali- D.M. n. 1334 de] 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti da]la legge,

si attesta che

......................................................................................................

In data 3 giugno 2012 ha partecipato a n. 1 Seduta dj Assaggio di cui all’oggetto,
tenutasi all’Abbadia di Fiastra (MC), nell’ambito della 9° Rassegna Nazionale degli oli
monovarietali,

La seduta, promossa e organizzata dall’ASSAM in collaborazione con O.LEA, ¢
Stata svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n, 4 campioni, ¢ stata condotta e
diretta dalla Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche.

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dej Tecnici ed
Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del
28/02/2012 “Criteri e modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della
valutazione e del controllo delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui
al Regolamento (CEE) n. 2568/91, nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed
esperti degli oli di oliva vergini ed extravergini”,

In fede.

Il Dirigente ell’A‘S SAM Il Capo Panel

................................................. < i@:“’\-sg—* SN \O’Qh(.-\_

f Il Responsabile OLEA

wwincia Macerata
; "\g‘m M N7 (

v

Abbadia di Fiastra, 3 giugno 2012




MARCHE

A.PR.OL. MARCHE
Societa Cooperativa Agricola

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate dj Assaggio, per 'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

ANNALAURA VALLESI

1 giorno 10 giugno 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta dj Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi
presso Frantoio Fuselli e Guzzini snc, Via Ceccaroni, 1 Recanati (MC).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da APROL MARCHE SOC. coop. agr., & stata
condotta e diretta dal Dott. Giulio Se¢ tolini, Capo Panel UNAPROL, di consolidata esperienza
nella conoscenza delle caratteristiche s;ensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale,
nazionale ed estera. compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. ¥ . campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all'Elenco Nazionale dej Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. p. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”,

In fede.

Il Responsabile della Seds

Recanati, 10 giugno 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli aseduta



Scuola Internazionale di Analis;
Sensoriale ¢ Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,
Si attesta che

Il sig. NALEES!  AMNALAVRA

Il giorno 16/06/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso il Ristorante RUSTICANELLA Via Ancona 65 JESI .

La seduta di cui SOpra, promossa e organizzata da O.L.E.A, ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.EE.A,, di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. € campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai finj della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dej panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per Iiscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”,

In fede.

Il Responsabile della Seduta
11 Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLFA
Barbara Alfei

....... :gf—*'u %\%_Q‘Q’;—\

Jesi 16 Giugno 2012

(*) La valutazione é di almeno 3 oli a seduta




Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,
Si attesta che

1 sig. NALLES I ANNALAURA

[l giorno 27/06/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,
tenutasi presso Villa Carlo Boccolini, via Monte Conero 10, Sirolo (AN).
La seduta di cui SOpra, promossa e organizzata da O.L.E.A,, ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.EE.A., di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietalj.
La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. ¢~ campioni (*).
Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per I’iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.
In fede.
11 Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche

Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Sirolo (AN), 27/06/2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 olj a seduta
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Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate dj Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco

Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero

Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012
ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per in usi consentiti dalla legge,
Si attesta che

.................................................................................................

1l giorno 30 giugno 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi
presso Azienda Agraria Lucangeli, c.da Valle di Macerata (MC) in concomitanza della
manifestazione “27 Rievocazione storica della Trebbiatura”,

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa
Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A,, di consolidata esperienza
nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive dj produzione regionale,
nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita al’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n..5. .. campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dej panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cuj al Regolamento (CEE) n. 2568/91,

nonché per 1'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed

extravergini”.
In fede.
Il Responsabile della Seduta
11 Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei
Macerata, 30 giugno 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta



MARCHE

A.PR.OL. MARCHE
Societa Cooperativa Agricola

Comune di Recanati

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate dj Assaggio, per 1'Tscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla le gge,
Si attesta che
Il/1a sig. /4/"%//" LAVRA l/A“Zé -
Il giorno 02.12.2012 ha partecipato ad una (1) Seduta dj Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi
presso il Frantoio Fuselli e Guzzini snc, via Ceccaroni 1, Recanati (Mc).
La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da A.PR.OL. Marche & stata condotta e diretta
dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza
nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive dj produzione
regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.
La seduta, svolta in conformita all’All. XI] del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. 5 campioni (*).
Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dej Tecnici ed Esperti
degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012
“Criteri e modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del
controllo delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento
(CEE) n. 2568/91, nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di
oliva vergini ed extravergini”.
In fede.

Il Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Barbara Alfei

‘—1-;-*" LI.I\*":—:-—-\ R & rr; L ‘J v \_{

Recanati (Mc), 02/11/2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 olj a seduta




Scuola Internazionale di Analis;
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

Iisig, VALLES | ANNALA VA A

Il giorno 28/05/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso OLEIFICIO GUZZINI via D’Ancona Osimo (AN).

La seduta di cui SOpra, promossa e organizzata da O.L.E.A | ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.LE A, di consolidata
esperienza nella conoscenza delle Caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive dj
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII de] Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n, 4' campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e

modalita per il riconoscimento dej panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle

nonché per Iiscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.
In fede.

Il Responsabile della Seduta
1 Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Osimo 28 maggio 2012

(*) La valutazione ¢é di almeno 3 oli a seduta
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Scuola Internazionale di Analjsi
Sensoriale ¢ Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. 1. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

I sig. NALLESI ANNALAVRA

[l giorno 11/07/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi  presso Cantina “MEZZANOTTE”, via Arceviese 100b, Bettolelle di Senigallia,
Senigallia (AN).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., ¢& stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A., di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dej principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. . campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai finj della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per I’iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.

In fede.

[l Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Senigallia (AN), 11/07/2012

(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta
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Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

Il sig. NALLES  ANNALAURA

Il giorno 13/07/2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso Villa Carlo Boccolini, via Monte Conero 10, Sirolo (AN).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A., di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di nq— campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per Iiscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini™.

In fede.

[l Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

Sirolo (AN), 13/07/2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta
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Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,
Si attesta che

..............................................................................................................

Il giorno 02 agosto 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,
tenutasi presso Frantoio Fuselli e Guzzini sne, Via Ceccaroni, 1 Recanati (MC).

La seduta di cui SOpra, promossa e organizzata da O.L.E.A, ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.EA., di consoiidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dej principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. 5. .. campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dej Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dej panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per I’iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva

vergini ed extravergini”.

In fede.
Il Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
= N il VY
Recanati, 02 agosto 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta
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Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I’Iscrizione all’Elenco

Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero

Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012
ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

.......... /‘]NNMMRA %L’d’r&'s:

...................................................................................................

Il giorno 08 agosto 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,
tenutasi presso Frantoio Fuselli e Guzzini sne, Via Ceccaroni, 1 Recanati (MC).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., ¢ stata condotta e diretta dalla
Dott.ssa Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM — Marche, aderente ad O.L.E.A., di consolidata
esperienza nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di
produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. 5. campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per Discrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva
vergini ed extravergini”.

In fede.

Il Responsabile della Seduta
Il Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA
Barbara Alfei

....................

Recanati, 08 agosto 2012

(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta




culturadigusto
Asscoiszione Assaggistor Professionisti 1.8 Lerete

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per 1'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

1l/la sig. Amm QJ&’)_L,UC,O_/ NALLES |

Il giorno 24.01.2013 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi

presso 1'Istituto di Istruzione Superiore “A.Einstein - Nebbia”, Via Abruzzo, S.N. — Loreto
(AN).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli
oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n.. (—f campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva
vergini ed extravergini”.

In fede

I1 Responsabile della Seduta
Il Capo Panel ASSAM — Marche
Barbara Alfei

Kodora O

Loreto (AN), 24/01/2013

(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta
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Scuola Internazionale di Analisi
Sensoriale e Cultura degli Alimenti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all’Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva — Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell’interessato e per gli usi consentiti dalla legge,
Si attesta che

Il giorno 23 maggio 2012 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi
presso Frantoio Fuselli e Guzzini snc, Via Ceccaroni, 1 Recanati (MC).

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata da O.L.E.A., & stata condotta e diretta dalla Dott.ssa
Barbara Alfei, Capo Panel ASSAM - Marche, aderente ad O.L.E.A., di consolidata esperienza
nella conoscenza delle caratteristiche sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale,
nazionale ed estera, compresi gli oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed

integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di nA campioni (*).

Quanto sopra, si attesta, ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli
Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n. 2568/91,
nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.
In fede.
Il Responsabile della Seduta

Il Capo Panel ASSAM — Marche
Assaggiatore OLEA

arbara Alfei
....... !{?:%w &-QJSQJ’QL—\)

Recanati, 23 maggio 2012

(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta
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Associazione Assaggiatori Professionisti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

Il/a sig. AUIUA )\AUQF) \/HLLESI

Il giorno 21.02.2013 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto, tenutasi

presso Civica Enoteca Maceratese — Corso della Repubblica — Macerata.

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli

oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. .. campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva
vergini ed extravergini™.

In fede.

I1 Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Barbara Alfei

Macerata , 21/02/2013

(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta
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Associazione Assaggiatori Professionisti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per 1'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

I1/1a sig. VAL ES BANDA DO D

Il giorno 8‘ AQ' 20\, ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,
tenutasi presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali dell"UNIVPM.

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli

oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organoletticadin. Ly  campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per I'iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva
vergini ed extravergini”.

In fede.

Il Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche

Zarbara Alfei

ANCONN g §_£_/'~_O_L2ﬁl 3
(*) La valutazione ¢ di almeno 3 oli a seduta
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Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per l'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali- D.M. n. 1334 del 28/02/2012

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

1l/la sig. ANVNVA LAU LA VALLES|
1l giomo <2 /J‘rf _;; 2044 ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali dell’UNTVPM.

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli

oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. _(-_ campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. n. 1334 del 28/02/2012 “Criteri e
modalita per il riconoscimento dei panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo
delle caratteristiche organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al Regolamento (CEE) n.
2568/91, nonché per I’iscrizione nell’elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva
vergini ed extravergini”.

In fede.

Il Responsabile della Seduta
Il Capo Panel ASSAM — Marche
Barbara Alfei

AN G ON/A ’ > 3/;1},{/' B W

2 |

(*) La valutazione ¢é di almeno 3 oli a seduta
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Associazione Assaggiatori Professionisti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali del 18 giugno 2014 pubblicato sulla Gazzetta
Ufficiale del 28 agosto 2014 n. 199

i ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

[l/1a sig. AN NALALRA l/ALz,E‘-;l |
Il giorno 28!01 ! 4% ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali dell’ UNIVPM.

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche

sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli

oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. L campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. del 18 giugno 2014 pubblicato
sulla Gazzetta Ufficiale del 28 agosto 2014 n. 199 “Criteri e modalita per il riconoscimento dei
Panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle caratteristiche
organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al regolamento (CEE) n. 2568/91, nonché per

l'iscrizione nell'elenco nazionale dei  tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed

extravergini”.

In fede. |

Il Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
I Barbara Alfei

AncoMA . 2glot[45 M

(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta

Lo . |
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Associazione Assaggistori Professionisti

Oggetto: Attestazione partecipazione Sedute Certificate di Assaggio, per I'Iscrizione all'Elenco
Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli Oli Vergini ed Extravergini di Oliva - Decreto Ministero
Politiche Agricole Alimentari e Forestali del 18 giugno 2014 pubblicato sulla Gazzetta
Ufficiale del 28 agosto 2014 n. 199

ATTESTATO di PARTECIPAZIONE

A richiesta dell'interessato e per gli usi consentiti dalla legge,

Si attesta che

1l/1a sig. ANVVA LAVR A VAUES
Il giorno A1 /93/ COAS ha partecipato ad una (1) Seduta di Assaggio di cui all’oggetto,

tenutasi presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali dell’ UNIVPM.

La seduta di cui sopra, promossa e organizzata dall’ Associazione di Assaggiatori Professionisti
FLAVOR - culturadigusto, ¢ stata condotta e diretta dalla Dott.ssa BARBARA ALFEI Capo
Panel ASSAM — Marche, di consolidata esperienza nella conoscenza delle caratteristiche
sensoriali dei principali oli da olive di produzione regionale, nazionale ed estera, compresi gli

oli monovarietali.

La seduta, svolta in conformita all’All. XII del Reg. 2568/91 e successive modifiche ed
integrazioni, ha previsto la valutazione organolettica di n. _<.__ campioni (*).

Quanto sopra si attesta ai fini della iscrizione all’Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti degli
Oli Vergini ed Extravergini di Oliva, come disposto dal D.M. del 18 giugno 2014 pubblicato

sulla Gazzetta Ufficiale del 28 agosto 2014 n. 199 “Criteri e modalita per il riconoscimento dei

Panel di assaggiatori ai fini della valutazione e del controllo delle caratteristiche
organolettiche degli oli di oliva vergini di cui al regolamento (CEE) n. 2568/91, nonché per
l'iscrizione nell'elenco nazionale dei  tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed
extravergini”.

In fede.

Il Responsabile della Seduta
1l Capo Panel ASSAM — Marche
Barbara Alfei

An Coa . 44/3.?3/?»1{5 “BWQ\J

i L
(*) La valutazione & di almeno 3 oli a seduta




